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Ze od takrat, ko smo pred tridesetimi leti razvili prvi parni
konvektomat, pa vse do danes, ko govorimo o zadniji
generaciji Multimax-a, Eloma iS¢e ravnoteZje med
modernim in tradicijo. Pri tej filozofiji vztrajamo $e naprej
in vam zagotavljamo da boste v pripravi hrane uZivali.

,Razumeti morate delo vasih
strank, da ste zmozni ustvariti
najboljSe mozne resitve!"

Mi razumemo in upostevamo tradicijo ,,100% narejeno v
Nemg¢iji“. Nemska natanc¢nost in spretnost zagotavljata
najvisjo stopnjo kvalitete.

Ampak mi gremo Se naprej, z Zeljo, da si zagotovimo
vaSe zadovoljstvo. Na primer, priskrbimo vam dodatne
pladnje, vecjo prostornino in preizkuSeno ter zaupanja
vredno tehnologijo ,avto reverse“. To je nasa garancija
za vase izredno zadovoljstvo pri pripravi hrane in
najboljSo mozno kvaliteto proizvodov.

Eloma ponuja kvaliteto po vsem svetu. Kot ¢lanica
mednarodne Ali organizacije za prehrano, vodilne na trgu
za oskrbo prehrambene industrije z gostinsko opremo,
lahko Eloma ponudi za svojo opremo direktno, hitro in
vsestransko podporo — neodvisno od tega, kje jo
uporabljate!

Eloma Multimax — za posebno
zvite in spretne ljudi v kuhinjah
povsod po svetu!




,Eco-logical“ dejstva o Eloma

AND
I lzumitelj uparjevalnega ,.live N\W“X\m

steam“ sistema — sistem sveze pare:

Sveza para se proizvaja v sami komori, kar zagotavlja
popolno uparjevanje — idealno za obcutljive, delikatne
proizvode kot so brokoli, zelenjavni cmoki ali ribe.

Vase prednosti:

- napravo lahko uporabljate takoj, ne
potrebuje predgretja

« pomembno zmanjSanje stroskov pri
energiji — do 46%

- radikalno nizji stroski vzdrzevanja, v primer-
javi z napravami, ki imajo vgrajen bojler.
Nobenih problemov z vodnim kamnom.

0
I autoclean: (PAENT IRAN

Unikaten, popolnoma avtomatski sistem ¢is¢enja.

€fXclean

« minimalni stroski — natanéno odmerjanje
Cistila

- zazenete ga kadarkoli — ni potrebno
odpirati vrat ali Cakati da se naprava ohladi

B wew w

Nase prednosti:

vrteéemu razprsilcu
- varuje zdravje — nobenega stika s Cistilom
- moznost pred nastavitve ¢iS¢enja. Naprava
se ob koncu peke sama posusi in izklopi.

NajboljSa mozna higiena
in varnost!

I ,,Multi-eco“ sistem:

Na$ ,multi-eco” sistem pomaga ohranjati naravne vire.

Vase prednosti:

- visoko kvaliteten izmenjevalec toplote
(sodelovanje tople in mrzle vode)
prihrani 42% vode in 16% energije

Smo prakti€no edini proizvajalec konvektomatov,
ki smo za nas ,multi-eco” sistem osvojili nagrado
Dr. Georg Trieb-a (nagrada za inovacije) v kategoriji
Ekoloska in u€inkovita raba virov.




Novi Eloma Multimax B:
Profesionalni in vsestranski!

I Funkcije:

« ,Clima-Aktiv®“
Aktivno vlazenje in izsuSevanje komore
« ,autoclean” (opcija)
Popolnoma avtomatski sistem ¢iS¢enja
» programski spomin
Shranite lahko 99 programov
- kontrola temperature s sondo
- aktivha temperatura
Predgretje ali hitro ohlajevanje
- multi funkcijska tipka
- ventilator, ki se samodejno obraca
Z zmanjSano ali intervalno hitrostjo
vrtenja za obdutljivo pripravo
 roéno vlazenje
 E/2 funkcija za ekonomi€éno rabo energije

I [orerel

Naprava ki ne dopusca neizpolnjenih Zelja!

S klasi¢nimi ukazi, udobnimi vrte€imi gumbi in
nadpovpre¢no opremo.

Najboljsi v razredu!

Multimax B 6-11 Multimax B 10-11 Multimax B 20-11




I 8 nac¢inov delovanja:

« vlazenje

. ,vario“ vlazenje

- intenzivno vlazenje

« kombinirano vlazenje
* vro€i zrak

LT priprava

* AT priprava

* regeneracija/Banket

% | s of
oxexer:. |

Multimax B 12-21

TIRAND
¢ Plin: (PAER

* manj izgorevanja — kiwa
- visoko kvalitetni izmenjevalec toplote
- optimalna ucinkovitost

Multimax B 20-21




PreizkuSena in zaupanja vredna Eloma Multimax A:

Preprosta pametna izbira!

I Funkcije:

- ,vario“ vlazenje
- vlazenje
- intenzivno vlazenje
- kombinirano vlazenje
* vro€i zrak
- regeneracija v 3 razli¢nih nivojih
Suha - za cvrte in kruhove proizvode
Srednja — za zelenjavo, pe¢enko in lazanje
Vlazna — za riz, testenine in ribe
 senzor za kontroliranje temperature
- zmanjSana hitrost ventilatorja
- roc¢no viazenje
- program za €iS¢enje
Multimax A vas enostavno in zanesljivo
vodi skozi proces Cis€enja.

Multimax A 6-11
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Multimax A 10-11

Moderna priprava hrane zahteva
dvoje: visoko ucinkovitost in veliko
mero prilagodljivosti!

Celo Elomin osnovni model Multima-
XA in njegova napredna oprema
vam ponuja Sirok izbor moznih apli-
kacij — tako individualnih, kot je
individualen izbor vase posode.

OEOE@I .

Multimax A 20-11



Individualen sistem resitev ponuja maksimalno prilagodijivost!

I,,Combi mix*“:

Popolna kuhinjska postaja, kombinacija dveh Eloma
konvektomatov: 2 x 6-11 ali 6-11 + 10-11.

Prilagodljivost celo v utesnjenih prostorih. Uporabniku
prijazno in prakticno. Vse operacije in nizi temperature
se lahko nastavljajo isto¢asno. Optimalna udobnost
in kakovost storitev — zagotovljeno na prostoru
manjSem od 1 m?!

- -

Combi mix

Multimax B 6-11 + 10-11

prijavhiel

I ,,Multi-eco“ kondenzator pare KH:
Kondenzator pare ponuja ve¢ kot 80% ucinkovitost.

Vase prednosti:
* brez vode — minimalna energija —
maksimalen uéinek

Optimalna reSitev, ki ne potrebuje dodatne velike
investicije v prezraCevalni sistem — dosegljiva v dveh
dimenzijah: KH 2 za modele 6-11 in 10-11, KH 3 za
model 20-11, KH 4 za modele 12-21 in 20-21.

I Levo odpiranje vrat:

Popolna in najboljSa ergonomicna prilagodljivost. Nosilci
vrat in vsi operacijski elementi se lahko namestijo na
desno ali levo. Unikatna moznost, ki jo dobite samo pri
Eloma!

Kondenzacijska napa KH 2 za
Multimax B 6-11 (levo odpiranje vrat)




Praktiéni in dovrSeni pripomocki vkljuéijo vaso
posamezno Eloma napravo v celovit in uéinkovit
sistem resitev!

I Prilagodljivo stojalo za 6+1 ali 10+1 pladnjev,
zunanji nosilec GN 1/1 - notranji nosilec 400 x
600 mm (pekarski standard).

| J I Higieniéni podstavek
' za GN pladnje z vsemi
zaobljenimi vogali, kar
zagotavlja popolno higieno

1 WU 14 toplotni podstavek
z aktivnim vlaZenjem s kapaciteto 14 x GN 1/1

I Banket sistem s toplotno izoliranim prostorom
6-11: 18 kroznikov, 10-11: 32 kroznikov; 20-11: 62 kroznikov; 12-21: 77 kroznikov; 20-21: 120 kroznikov




Eloma tvori celoto najvisjih standardov!

I Temperaturna sonda:

Na$ visok standard za zanesljivo in natanéno merjenje
temperature — je vam zagotovilo za popolno varnost in
kvaliteto vasih izdelkov.

I ,,Hot Spot“ — grill pladenij:

. zar brez nadlezne mascobe in neprijetnih vonjav.
Multimax + Hot Spot vam omogoc¢a da postanete mojster
Zaral

Multimax + Hot Spot omogoéa popolno reSitev za
poseben dan!

I Aktivna temperatura (samo MB):

Predgretje ali hlajenje — popolnoma avtomatsko pri
zaprtih vratih. Garancija trdnih rezultatov dan za
dnem.

I HACCP (samo MB):

Prikaze in shrani vse procese priprave in delovne
podatke na vaSem racdunalniku, kot tiskan dokument
ali na prikazovalnem zaslonu — unikatna reSitev, ki jo
ponuja samo Eloma.
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ProConnect: naredi programiranje otrosko lahko!

I ProConnect —
inteligentna inovacija za Multimax B:

Spoznavne operacije:
Vse programiranje lahko opravite na svojem osebnem
rac¢unalniku v Windows okolju.

Organizirani programi priprave:

~ProConnect” vam omogoca, da vase programe priprave
enostavno in hitro prenesete na va$ osebni ra¢unalnik in
jih uredite v jasno strukturirane mape — seveda po vasih
lastnih Zeljah.

HACCP dokumentacija:

Preprosta in iz¢rpna dokumentacija vseh procesov
priprave in delovnih podatkov na vasem osebnem
rac¢unalniku — dostopna ob vsakem ¢asu.

Enostaven prenos podatkov:

S klikom na gumb: samo prenesete vaSe Ze shranjene
programe priprave z vasSega racunalnika na Eloma
konvektomat — idealno ko imate v uporabi ve¢ Eloma
konvektomatov.
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Prednosti (povzetek)

v" Originalni Eloma parni sistem

v Predgretje in hitro ohlajevanje
(Aktivna temperatura)*

v Roc¢no vlazenje

v Razpon temperature 30°C - 300°C

v Vgrajen mascobni filter
v Vgrajen parni oddusnik

B4

v Ventilator — avtomatsko spreminja
smer vrtenja

v Velik prostor za peko (ve¢ kot 26% vedji
od ostalih) — za neverjetne rezultate

v" Aktivno vlaZenje in susSenje — z
unikatnim sistemom ventilacije

v, Clima-Aktive

Tehnicni podatki (za elektriéne in plinske naprave)

v" E/2 funkcija za ekonomi¢no rabo energije*

v Temperaturna sonda za merjenje
temperature v jedru — z ve¢ tipali

v 1 dodatna preizkusnja

v Tu$ za ¢iS€enje notranjosti

konvektomata (opcija MA)
v" autoclean (opcija)

*samo Multimax B

Multimax B — Multimax B Gas — Multimax A
Model 6-11 10-11 20-11 12-21* 20-21*
Zmogljivost 6x1/1 GN 10x 1/1 GN 20 x1/1 GN 12x2/1 GN 20 x 2/1 GN
24 x1/1 GN 40x1/1 GN

Stevilo pladnjev

6+1 10 +1 20+ 1 12 +1 20 +1
Prostornina mm 67 67 67 67 67
Dimenzije
Sitina mm 925 925 1030 1310 1310
Globina mm 805 805 880 1086 1086
Visina mm 840 1120 1930 1490 1925
Teza kg 130/140** 167/177** 295/320** 350/365** 495/530**
Prikljucki
Vhodni vodni 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4A
Izhodni vodni @ mm (DN) 50 50 50 50 50
Elektriéni model
Napetost 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC
Mo¢ kW 11 17 45 34 68
Zas¢ita: A 3x16 3x25 3x80 3 x50 3x100
Elektriéni model z zmanj$Sano mocjo
Napetost 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC
Mo¢ ali poraba plina** kW 34 26 52
Zas¢ita: A 3 x50 3 x50 3x80
Plinska naprava
Napetost 230VNAC 230VNAC 230 VNAC 230 VNAC 230V NAC
Elektricna mo¢: kW 1 1 1,8 1,3 2,2
Zasc¢ita: A 1x16 1x16 1x16 1x16 1x16
Plinska mo¢: kW 12 20 40 35 70

Okvir je narejen iz kromiranega nikelj jekla (RF) CrNi 18 10.

*Multimax A ni na voljo v velikosti 12-21 in 20-21
**Teza plina

PridrZujemo si pravico sprememb




Skupina Eloma je tu, da vam
pomaga kadarkoli in kjerkoli!

* IzkuSeni mojstri, mesarji in peki so vam na
razpolago za vsako pomo¢

» Svetovna mreza partnerskih servisov

» Loéeno skladiSéenje za ekspresno globalno
razpoSiljanje

Hitro — zanesljivo — osebno!

06/2008 — www.artconcept-werbeagentur.de

Eloma GmbH Innovative cooking and baking technology Otto-Hahn-StraBe 10 82216 Maisach/Germany Ali
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